Varenie

Napisal Administrator
Utorok, 03 Maj 2011 18:55 - Posledna Uprava Nedela, 26 Jun 2011 14:38

Jedla z naSej jedalne neobsahuju ziadne:

- konzervacné latky
- farbiva
- zvyraznovace chuti

Varime tak prirodzene ako vy doma, len vo vacsich mnozstvach a prevazne z domacich
surovin.

- prirodzené suroviny - prednostne z domaceho polnohospodarstva
- uvarené na zaklade slovenskych receptar

Kazdy den Cerstvé jedla z Cerstvych surovin. Mame velmi kvalitnych dodavatelov surovin a
snazime sa suroviny objednat der pred varenim alebo v deri varenia. Tym sa zabezpedi
Cerstvost surovin a Cerstvost kazdodennej uvarenej stravy.

Styl varenia:

Firma sa snazi vychadzat z klasického doméaceho varenia a vyuziva vlastné chute potravin pri
jeho tepelnom spracovani. Nepouzivame Ziadne dochucovacie prostriedky, obsahuju Skodlivy
glutaman sodny. Tiez pri priprave jedal nepouzivame polotovary.

Jedla su vzdy varené z Cerstvych surovin a ich tepelné spracovanie je realizované v den
vydania obeda. Napriklad knedla sa vyrdba u nas v den vydaja, aby bola Cerstva, nadychana.
Hmotnost mésa, prilohy, oblohy a kompétu odpoveda najvyssej norme v ramci zavodného
stravovania. K jedlam u ktorych je to vhodné, podavame zeleninové Salaty, zo zeleniny
dostupnej na nagom trhu. Salaty & kompéty st siéastou menu.

Snazime sa dbat na estetiku podavaného pokrmu. U niektorych jedal nahradzujeme zeleninovy
Salat zeleninovou oblohou, ktora sa i v zimnych mesiacoch sklada z Cerstvej zeleniny /uhorka,
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rajCiny, biela, Cervena i ¢inska kapusta, ladovy Salat/
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